L'ALTRADONNA

VINI NATURALI DELLA VERSILIA
STRINATO ZERO

Denominazione: IGT Costa Toscana
Zero Solfiti
Vitigno: Vermentino

Nato nel 2012 ¢ pioniere del Vermentino senza
aggiunta di solfiti, prodotto in 1000/1300
bottiglie diviene ['espressione massima dell'azien-
da per proporre al consumatore un vino naturale,
verace e salutare, che ricorda il passato.

Vinificazione: Senza nesssuna aggiunta di solfiti
e di coadiuvanti. Fermentazione spontanea con
la macerazione per tre /quattro giorni sulle bucce.
Successiva fermentazione malolattica in acciaio
con decantazione statica prima dell’ imbottiglia-
mento.

Il vigneto, esposto in una delle zone piu
affascinanti della collina Versiliese, & situato a
quasi 500 metri sul livello del mare. Tutte le
lavorazioni in vigna vengono fatte manualmente
fino alla raccolta dell'uva. Le concimazioni
rispettano la tradizione del luogo, esclusivamente
letame di stalla o concimi Bio.
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Costa Toscana

Note per bere e sapere: Temperatura di servizio
12/14 gradi. Capovolgere la bottiglia pit volte
permettendo al sedimento nobile di mescolarsi
al vino. Gradi alcolici: 12,5% Vol.
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